
A.D. 1051
Grappa Riserva 
Chianti Classico

Storia: Con ginepro e varie essenze botaniche i monaci
preparavano infusi alcolici destinati a curare, rinforzare 
e purificare: elisir di salute che precedevano di secoli la 
codificazione del gin. Si racconta che il ginepro toscano, 
ricco di oli essenziali, venisse già esportato in Inghilterra 
nel Medioevo, quando la distillazione iniziava a 
diffondersi nelle spezierie monastiche. Il nostro gin 
nasce da quella memoria: botaniche raccolte tra i 
boschi, gli orti e i vigneti, infuse in alcol con lentezza e 
rispetto.

Gradazione Alcolica: 40% 

Note organolettiche: Al naso regala profumi di macchia 
toscana e vento salmastro. Al palato è secco ma 
vellutato, con un finale lungo e leggermente 
amarognolo. Perfetto per un gin tonic raffinato o 
gustato liscio con ghiaccio. Racconta i paesaggi assolati 
e le colline coperte di vigneti della Toscana. Un gin dal 
carattere deciso, autentico e profondamente legato alla 
sua terra.

Temperatura di Servizio: 2°-18°C

The distillation of grape pomace has ancient origins, and Tuscan rural tradition is rich
with stories connected to grappa. Once regarded in popular culture as a remedy against
the cold and a digestive aid, so much so that it was known as the “poor man’s doctor”,
this spirit has gradually been rediscovered and transformed into a refined, high-quality
product.

Grappa Riserva Chianti Classico A.D. 1051 is obtained from 
fresh pomace of Sangiovese, Canaiolo, Colorino, and 
Malvasia Nera grapes.
Slowly distilled and aged in oak barrels for at least 18 
months, A.D. 1051 grappa is distinguished by the presence 
of the fresh grape pomace aromas within the distillate.

Aging: at least 18 months in oak barrels

Alcohol Content: 40%

Tasting Notes: Dried fruit, hints of chocolate, delicate spicy 
nuances, and a soft, enveloping finish with a light touch of 
vanilla. Aromas and sensations that merge into a long and 
elegant persistence.
A grappa with an authentic character, deeply rooted in its 
land.

Serving Temperature: 18/22 °C
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